Open bar d’ ingresso:

servito con piccola biscotteria 

Esperia Drink – Mojito - Caipiroska alla fragola - Tequila Sunrise - Succo Tropical 

Cocktail rinforzato:
piccoli sapori antichi rivisitati 

croccanti verdurine in tempura

piccole quiche miste

mini bon bon caldi con salmone e spuma di formaggio

Strudel di patate e pesce azzurro

Crostatine con caponata di melanzane

Panettoni gastronomici 

angolo del polpo

angolo della fritturina di paranza

angolo dei salumi e formaggi del territorio e piccole focacce di pane “ Cunsato “

angolo delle focaccine con milza  

Primo piatto: ( due primi a scelta )
Busiata con polpa di pesce, zucchinette verdi al pesto di pinoli e mentuccia

Timbaletto di riso con zucca rossa, crema di pistacchi e code di gambero 

Gnocchetti sardi con ragù di triglie rosse e fiore di zucca  e gocce di finocchietto selvatico.

Busiata fresca con quadrucci di melanzane, zucchinette verdi mezze lune, polpa di cernia al pesto leggero

 

Secondo piatto:
il piccolo tournedos di ricciola scottato all’ olio extravergine di oliva ed il filetto di branzino in panura aromatica e la giuliana di verdure grigliate in salsa balsamica

oppure

Turbantino di spigola con julienne di ortaggi e crema di gamberi, la piccola seppia ai frutti dell’orto 

  

Dessert:
Torta Nuziale all' americana da concordare

angolo delle crepes al liquore delle arance siciliane

angolo delle coppette gelato

Cocottine di frutta, piccola mousse, biscotteria siciliana 

angolo dei liquori ed amari 

Caffè  

Cantina:

minerale,

Vino  Feotto dello Jato o Rapitalà bianco o Pellegrino 

Spumante Villa Frattina brut

  

euro 85 p.p. adulti - euro 45 p.p. bambini
Minimo 100 persone
